
 

 
     
 

 
 
Rökt kött * 
Grillad/stekt anka ** 
Grillat stekt nötkött ** 
Grillat/stekt lamm ** 
Nötköttsgryta  ** 
Hare/kanin * 
Vildfågel  ** 
Viltkött  ** 
Orientaliska / 
smakintensiva 

* 

Kittost   
Mögelost  ** 

    * * utsökt till 
     * passar bra till 

Amarone Riserva Sergio Zenato 2007                                
                          

Producent: Zenato 
En av vinregionen Venetos största framgångssagor grundades 1960 
av Sergio Zenato. I sin aldrig sinande jakt på kvalité och med sin 
stora nyfikenhet skapade han sig på kort tid ett välkänt namn i 
vinvärlden. Firman drivs idag av Sergios barn Alberto och Nadia som 
ärvt faderns passion för kvalité samt även hans experimentlusta. 
Zenatos vinportfölj bygger dels på de för regionen klassiska vinerna 
Valpolicella, Amarone och Soave men det finns även plats för viner 
gjorda på, för området, ovanliga druvsorter som Chardonnay och 
Merlot. I det bildsköna landskapet norr om Romeo och Julias hemstad 
Verona har familjen Zenato sin hemvist och sin moderna 
vinanläggning. Zenatos Amarone Riserva är ett vin som ständigt får 
höga poäng av vinskribenter världen över. Årgång 2006 har fått höga 
98 poäng av James Suckling samt 93 poäng av Wine Specatator. 
  

Läge:  Veneto/Italien 
 

Druva:  80% Corvina/10% Rondinella/10% Oseleta 
 

Vinifikation: Efter skörd har druvorna torkats i 3-4 månader innan pressning. Vinet 
har lagrats 4 år på stora fat av slovensk ek. Alkoholhalt 16% 

 

Sommelierns   

Kommentar: Mörkröd färg med liten tegelton. 
Stor mättad doft med tydliga starkvinstoner där russin, körsbär fint 
ackompanjeras av inslag av mörk choklad, tobak och vanilj. 
Fyllig, fortfarande ung och kraftfull smak med fin fruktsyra och 
strävhet som bär de direkta tonerna av russin, torkade dadlar och 
solmogen frukt på ett fint sätt. 
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